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Introduccion
El café fue por mucho tiempo el producto mas importante de Costa Rica. Desde su
llegada e introduccion al pais trajo consigo cientos de cambios economicos,

sociales y hasta politicos.

Nos atreveriamos a decir que sin el café Costa Rica podria seguir sumida en la
pobreza que caracterizaba el siglo XIX. Y como no serlo si empieza su aventura
como republica soberana. Necesitaba, pues, de un producto que posicionara su
economia, al menos en la regién, fue asi -como ya fue dicho- que el café vino a

ser este producto.

Por largo tiempo el café era parte importantisima de nuestro pais, sin embargo en
el siglo XX esto empieza a cambiar, pero este tema no es analizado en este
informe, sino que nos preocupamos por contarle al lector la contaminacion que
genera la produccion de café, esto como reflexion que nos llevara al eje central de

investigacion, o sea, COOPEDOTA R.L. y su caso de carbono neutralidad.

En épocas pasadas se producian grandes cantidades de café, las cuales durante
el proceso de produccion causaban dafios al medio ambiente, contribuyendo al

deterioro del planeta

El factor mas importante que provoca este deterioro es la contaminacion en todos
sus ambitos, es un problema que actualmente se encuentra en su maxima
expresion, esto es observable en los cambios tan drasticos que se han presentado
alrededor del mundo, también se ha dado un auge en las practicas para tratar de
reducir o evitar en lo posible este problema, se podria decir que empezamos a
vivir en una era en donde lo ecolégico toma un papel importantisimo en la vida de
las personas - 0 al menos en algunas-; es por ello que empresas y hasta paises
han llegado a ajustar sus politicas ambientales y asi reducir el impacto en el

medio que nos circunscribe.
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En nuestro pais, COOPEDOTA R.L. es una de las empresas mas comprometidas
en expresar su preocupacion con el ambiente, es por eso que ha implementado
desde hace ya varios afios, diversas acciones para llevar una produccion
equilibrada, lo que la llevé a producir el primer café carbono neutro del mundo,
algo que le podria ayudar a Costa Rica con su proyecto de convertirse en el primer

pais carbono neutralidad para el 2021.

El trabajo consta de tres capitulos, el primero desarrolla una breve historia de la
llegada e introduccién de café a Costa Rica, el procesamiento y el impacto
ambiental que produce, el segundo trata las generalidades del carbono neutro, y
por ultimo, el capitulo tres, el mas importante de todos, aborda a la Cooperativa y
su forma de organizacion, los pasos para ser carbono neutro y la forma en que
COOPEDOTA R.L. lleg6 a ser carbono neutral.
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Planteamiento del problema
¢ Qué beneficios se obtienen con la implementacion del carbono neutral en el

procesamiento del café?

Objetivos:

Objetivo general:
Estudiar el uso del carbono neutral por parte de COOPEDOTA. R.L. como un

elemento esencial contra la contaminacion causada por la produccion del café.

Objetivos especificos:
1. Explicar los impactos ambientales causados por la produccién del café
en Costa Rica, especificamente en la zona de los Santos.
2. Estudiar los aspectos generales del carbono neutral en la elaboracién del
café.
3. Examinar la organizacion de COOPEDOTA R.L. y los beneficios o
consecuencias que le ha traido la produccion de un café carbono neutral.
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Justificacion

A la produccion de café se le debe un gran desarrollo econémico en el pais desde
los afios de 1821 hasta la actualidad (eso si, en menos cantidad, ya que desde el
siglo XIX empezo6 a descender) . Sin embargo, esto ha producido grandes niveles
de contaminacion que se refleja claramente en la pérdida de bosques
ubicados en distintas areas geograficas, que no solo han provocado
desapariciones de especies vegetales sino también de especies animales,

poniendo asi en peligro el delicado balance del ecosistema.

La investigacion se propone estudiar los distintos tipos de contaminacion al
momento de procesar el café y las opciones disponibles para disminuir o evitar
dicha contaminacion. Por eso estudiaremos una empresa que utiliza una
estrategia de proteccion al medio ambiente en la produccion de café. Esta
empresa es COPEDOTA R.L. la cual se encarga de la produccién de café de una
manera amigable con el ambiente y que dentro de sus objetivos esta su afan por
disminuir los residuos contaminantes del café, por esta raz6n ha implementado la
idea del carbono neutral. Su principal objetivo es elaborar un producto de
excelente calidad pero sin dejar de lado el cuidado de los bosques y las emisiones

de gases que son el causante de contaminacion nimero uno en el mundo.

COOPEDOTA R.L. se encarga de promover el cultivo de diversas especies
vegetales, principalmente de arboles, para disminuir el impacto ambiental y
preservar no solo los bosques, sino toda la vida animal que habita en ellos; esto

para compensar la contaminacion causada.

El futuro esta en nuestras manos y desde ahora necesitamos implementar nuevas
estrategias que permitan mantener el balance del ecosistema porque de lo
contrario estariamos degradando nuestra propia supervivencia y existencia en el
mundo como lo dice Manuel Rodriguez Becerra el 26 de noviembre de 2008 en el

diario colombiano Portafolio al afirmar que “el desarrollo sostenible se entiende
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como aquel que nos permite satisfacer las necesidades de las generaciones
presentes sin perjuicio de las necesidades que tienen derecho a satisfacer las
generaciones futuras. Y esta concepcion del desarrollo sostenible, lejos de ser una
utopia, es un imperativo necesario para la supervivencia nuestra y de las futuras

generaciones.”, y COPEDOTA R.L. es ejemplo vivo de ello.
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Estado de la cuestiéon

Trabajo final de graduacién “Café, consumo y sociabilidad en Costa Rica:
Historia econdmica, social y cultural del consumo del café 1840-1940”, Grace
Patricia Vega Jiménez, 2002:

Este trabajo final de graduacion explica la evolucion histérica del café en el
periodo de 1840 a 1940 y como se expandio su consumo en todo el pais.

La informacion que suministra a nuestro trabajo es la contextualizacién general del
inicio de las primeras siembras de café en nuestro pais, asi como también la
construccion del ferrocarril al Atlantico y la expansion del consumo.

“El cultivo del café en Costa Rica: siglos XIX-XX”, Javier Benavides Vargas
[et al], 1976:

La tesina plantea los inicios del café en el mundo, su propagacion y colonizacion,
ademas la introduccion del producto a Costa Rica y los sectores de cultivo en el
pais.

Nos brinda informacion referente a la inclusién del café a Costa Rica y lugares de
cultivo en sus inicios.

Articulo de revista “CO, Neutro ¢qué es y como funciona?”, René Castro y
Gustavo Jiménez, 2008:

Explica lo que es el carbono neutral y todo lo que conlleva serlo. Ademas el efecto
del cambio climatico en el sector industrial, los riesgos y los cambios que se

deben aplicar para mejorar el ambiente.

El articulo proporciona el concepto general de carbono neutral y las repercusiones
en caso de que no se implemente a tiempo en la industria.

Articulo de revista “Impacto ambiental del procesamiento del café en Costa
Rica”, Maria del Rosario Alfaro y José Rodriguez, 1999:

Trata sobre el impacto ambiental del procesamiento del café en Costa Rica.

Sera tomada en cuenta en nuestro trabajo para saber el dafio ambiental que
causan las industrias cafetaleras en nuestro pais.

“Estrategia Nacional de Cambio Climatico”, Ministerio de Ambiente, Energia
y Telecomunicaciones, 2009:
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Este libro trata sobre la problematica del cambio climético. Brinda un panorama
global sobre el tema, asi como los compromisos que ha adquirido nuestro pais en
el proyecto de carbono neutral.

De este tomaremos la estrategia competitiva C-Neutral para conocer su aplicacion
y desarrollo.

“Del legado colonial al modelo agroexportador”, Ivan Molina Jiménez, 2008:

Este libro trata sobre el desarrollo del cultivo del café en Costa Rica después de la
independencia y del surgimiento de una Oligarquia Cafetalera que controlaba el
poder econdémico y politico, provocando una diferenciacién social con respecto al
campesinado.

Lo que se utilizara del libro es la informacion sobre la estructura politica y
distribucion del poder, la expansion de la frontera agricola para sembrar café, el

crédito, la pérdida de tierra campesina y la conformacion de terratenientes.

~)

“Breve historia del café”, Guillermo Echeverria Morales, 1972:

El autor desarrollo una explicacion histérica sobre los inicios del café en Costa
Rica y las primeras exportaciones del producto.

La informacién reforzara el aspecto historico sobre las primeras siembras de café.
Ademas darad datos importantes sobre la inauguracion de Costa Rica como
exportadora de café.

“El café y el desarrollo histérico-geografico de Costa Rica”, Carolyn Hall,
1991:

Este documento trata sobre la historia del desarrollo de la siembra y explotacion
del café en Costa Rica, inicialmente en la Meseta Central y su proxima expansion
a otras regiones del pais, modificando, a su paso, el paisaje geografico de estas
regiones.

Para el trabajo se tomara del libro los factores que favorecieron el establecimiento
del cultivo del café, como la construcciébn de la carretera a Puntarenas y el
ferrocarril al Atlantico, los cuales hicieron accesibles nuevas regiones para el
cultivo del café. Ademas se sustraera datos sobre la consolidacion de las
cooperativas cafetaleras
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“Historia del origen y fecha de siembra: primeros cafetos en el pais”,
Academia de Geografia e Historia de Costa Rica, 1979:

En este libro se desarrolla un estudio sobre la fecha exacta en que se introdujo el
café a Costa Rica. Se mencionan algunos hechos importantes que reflejan el
progreso del producto y se hace referencia a los cafetaleros mas importantes y
poderosos en los inicios de la explotacion cafetalera.

Para nuestra investigacion se tomaran algunas fechas aproximadas y datos que

demuestran la importancia del desarrollo del café en Costa Rica.

“El café en Costa Rica: origen, desarrollo y leyendas”, Héctor Rojas Solano,
1972:

Recopila las diferentes versiones de la historia del café en Costa Rica. Y la
influencia de las primeras exportaciones en la sociedad y el desarrollo econémico
que trajo consigo.

Ofrece al trabajo un marco referencial acerca de la historia del café, su desarrollo
y su impacto en la sociedad.

“Costa Rica entre guerras: 1914 — 1940”, Ana Maria Botey Sobrado, 2005
Aqui podemos encontrar los aspectos mas importantes de la estructura econémica
en el contexto de 1914 a 1940, en el que se puede destacar la expansion del café
fuera del Valle Central, el auge y declive del banano, cacao, cafia de azucar y
mineria, la agricultura para el mercado interno, el desarrollo de la artesania y
transportes, ademas del papel de la Banca y la moneda.

De este libro tomaremos las caracteristicas de la expansion de café fuera del Valle

Central para intentar llegar a nuestro objetivo, Santa Maria de Dota.
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Marco Teérico

Teoria del Desarrollo Sostenible:

En 1987, un conjunto de paises pertenecientes a la ONU, se reunieron y
conformaron la Comisién Mundial sobre Medio Ambiente y Desarrollo, presidida
por la doctora Gro Brudtland, quien fuera la primera ministra de Noruega en ese
tiempo, fruto de esta comision se publica un documento titulado Nuestro futuro en
comun, mas conocido como el Informe Brudtland. Es en este documento que se
utiizada por primera vez el término Desarrollo sostenible.

La comisién sugiere el término Desarrollo Sostenible como "el desarrollo que
satisface las necesidades de la generacion presente sin comprometer la
capacidad de las generaciones futuras para satisfacer sus necesidades.” (Informe
Brudtland, 1987, p.24). Esto implica una racionalizacién de los recursos materiales
utilizados por los seres humanos para su sobrevivencia. La idea central es pensar
en que lo que utilicemos y las técnicas que se usen para tomar los recursos no
pongan en peligro la vida de las generaciones futuras, especialmente la integridad

del Planeta Tierra.

Dos siglos después de la Revolucién Industrial, los seres humanos, al menos
algunos, son conscientes del gran impacto ambiental que las industrias han traido
al planeta, es este otro motivo que hace surgir el término Desarrollo Sostenible.

El concepto que se le da al Desarrollo Sostenible es el de producir sin deteriorar la
base productiva, se le intenta justificar mediante ejemplos de “equilibrio” en
comunidades ecoldgicas logrando que su estructura y funcion permanezcan a
partir de procesos energéticos y bioquimicos autbnomos. Con base a esto esta
teoria nace un despertar frente a la escasez de los recursos por la
sobreexplotacion y la falta de procesos ecoldgicos que permitan la regeneracion
natural (Aleman-Santillan,s.f.,p.5). Pero este deterioro no concierne solo al ambito

ambiental, ya que se desarrolla dentro de un desequilibrado contexto econémico.
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Taymer Miranda [et al] citando a Dourojeanni nos dice que el desarrollo sostenible
0 sustentable propone tres ambitos de accion: el econdmico, social y ambiental.
(2007, p.3). En el ambito econdmico la teoria propone que las sociedades deberan
encaminarse “(...) por sendas de crecimiento econdmico, que generen un
verdadero aumento del ingreso y no apliquen politicas a corto plazo que

conduzcan al empobrecimiento a largo plazo.” (Reed, 2000, p.49).

Respecto a la dimension social del Desarrollo Sostenible, supone que la equidad y
las relaciones entre las distintas comunidades en una sociedad son necesarias
para un buen desarrollo de la calidad de vida. En el aspecto ambiental la teoria
nos menciona la necesidad de un “equilibrio ecoldgico”, por llamarlo de alguna
forma, en el que las personas utilicen racionalmente lo que la Tierra nos brinda,
“‘no consiste, por tanto, en saber «conservar», sino en aprender «transformar
bien».” (Garcia-Henao, 2003, p.203).

Siguiendo con la linea anterior de andlisis, la Comision Mundial para el Desarrollo
y Medio Ambiente explica que la sustentabilidad se desarroll6 en diferentes areas,
las cuales son citadas a continuacion:

o Bienestar ecolégico: agua, aire y suelos.

o Bienestar humano: educacion, salud, vivienda, proteccion de los

derechos de la mujer y seguridad.

o Interacciones: distribucion de la riqueza, equidad, poblacion,

desarrollo econdmico, produccién y consumo y gobierno.

En 1992 se celebré en Rio de Jainero, Brasil, la Cumbre de la Tierra, en la cual
participaron 178 paises que acordaron el cumplimiento de una serie de normas
estipuladas en un documento llamado Carta de la Tierra, ademas se estipulé un
programa de acciones para promover la sustentabilidad, conocido como Agenda
21, gracias a este ultimo “se cre6 un mecanismo institucional dentro del Sistema

de las Naciones Unidas, que fue la Comision para el Desarrollo Sostenible.”
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(Mesino, 2007, p.117). Algunos de los acuerdos que se tomaron en la Cumbre de

la Tierra son:

Refiriendose al componente econdmico, la aplicacion de politicas fiscales
prudentes, en la produccion agricola, una reversion de la politicas contrarias al
sector agricola y el fortalecimiento del suministro interno de alimentos, en el
componente social se encuentra la equidad distributiva, o sea el acceso de los
mas necesitados a la riqueza social y los recursos productivos, en los servicios
sociales, los suministros de las necesidades basicas, en la equidad de sexos, las
oportunidades igualitarias, en la estabilidad de la poblacion, el garantizar una
poblacion que no exceda la capacidad de soporte del ecosistema de un pais, en el
componente ambiental se haya el uso sostenido de recursos y en el capital
natural, las politicas que permitan una constante en los recursos naturales al paso
del tiempo. Nuevamente queda claro que la teoria del Desarrollo Sostenible no
solamente abarca los aspectos ambientales, sino que también todo el entorno
politico, social y econdmico del mundo, huelga de decir que es el aspecto

ambiental el que nos interesa para esta investigacion.

Hondando en la parte ambiental de la teoria, mas preciso en la parte agricola;
cuando se habla de agricultura sustentable se “incluye consideraciones para una
adecuada cantidad de comida para el futuro y también se refiere a temas
relacionados con el uso eficiente de los recursos, utilidades para el agricultor y el
impacto hacia el medio ambiente.” (Darts, 2001, p. 2).
Los objetivos de la agricultura sustentable segun el autor Jules Pretty en su libro
Regenerating agriculture: policies and practice for sustainability and self-reliance
son:
1) Una mayor incorporacion de los procesos naturales (ciclo de los nutrientes,
fijacion de nitrogeno, relaciones de plaga-depredador) a los procesos de

produccion agricola.
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2) Reduccion de insumos externos e insumos no renovables®.

3) Acceso mas equitativo a los recursos productivos, a las oportunidades y al

progreso.

4) Uso mas productivo del potencial biologico y genético de especies de

animales y plantas.

5) Uso mas productivo del conocimiento y practicas locales.

6) Incrementar las relaciones entre productores y la poblacion rural.

7) Asegurar la sustentabilidad de largo plazo por medio del mejoramiento de

las relaciones entre patrones de cultivo, el potencial productivo y las

restricciones ambientales.

8) Produccion eficiente y remunerativa con énfasis en el manejo integrado de

plagas y en la conservacion de suelo, energia y recursos biologicos. (p.9).

La siguiente figura puede ampliar lo anteriormente dicho:

Equdad, viabihidad

economica

Autosuficienca
alimentana

Satisfaccion de
necesidades

locales

Desarrolio Rural
Integrado

Nicholls, 2000).

Uso de recursos locales

Produccion
estable

SOCIALES

Biodiversidad

Funcion
ORETMOS 1 cooRSIenRca
BCONCASCDS

Estabilidad
productiva

Tecnologia de bajo insumo

AGROECOLOGIA

Figura 1. Objetivos mdltiples de la agricultura sustentable. (Altieri y

! Los insumos utilizados en la agricultura segun la pagina web El portal de la agricultura ecoldgica son:
fertilizantes y acondicionadores de suelo (abonos), productos fitosanitarios (insecticidas), semillas y material
de reproduccion vegetativa, productos coadyuvantes de procesos de transformacion y aditivos alimentarios.
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Para que exista una agricultura sustentable se necesita seguir una serie de
requerimientos, primero que todo el buen manejo, uso y conservacion de los
recursos productivos, tecnologias aplicables de bajo costo, pero de buena calidad,
gue no dafien ni pongan en peligro el ecosistema y politicas agrarias, mercados y
precios compatibles con el sistema de agricultura sustentable, esto para asegurar

la continuidad de dicho sistema en los paises. (Altieri y Nicholls, 2000).

En cuanto a nuestro pais, Jorge A. Morera nos habla del gran desafio que
representa aplicar medidas de desarrollo sostenible en la agricultura costarricense.
Siendo este sector una de las principales fuentes econémicas de este pais se
debe utilizar de forma que no deteriore los recursos naturales y sin poner en
peligro el bienestar de las futuras generaciones. Asi mismo plantea que para
implementar el desarrollo sostenible en la agricultura se debe promover la accién
de los gobiernos locales en este tema y de esta forma lograr un equilibrio entre la
produccion y la distribucion de la riqueza con el fin de atacar la pobreza que se

vive en las zonas rurales. (2000,179-180).

La teoria del Desarrollo Sostenible implica una serie de cambios trascendentales
en el Estado mismo, o0 mas bien en sus politicas, ya que como vimos involucra 3
ambitos, el social, el econémico y el ambiental, y estos se interrelacionan, por lo

gue un cambio en uno de ellos representara cambios en los otros.
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Capitulo 1: Antecedentes historicos sobre la produccion de café en Costa

Rica, su procesamiento y el impacto ambiental.

1.1 Antecedentes historicos sobre la produccién de café en Costa Rica:

A finales del siglo XVIII y principios de XIX, Costa Rica se encontraba entre las
provincias mas pobres del area, su poblacion se veia afectada y disminuida por
enfermedades como la lepra, el paludismo, entre otras. Después de la
independencia de Espafia, Costa Rica necesitaba de un producto altamente
comercial para poder salir a flote con su economia y de esta forma permitirle un
crecimiento paulatino, que llevara al mejoramiento del pais. Fue asi como el café

encontro un espacio en el mercado costarricense

De origen arabe, el café ya era conocido y consumido en muchos paises
europeos, y vislumbraba como un producto potencialmente comercial.

Existe una gran diversidad de versiones sobre cémo llegaron las primeras semillas
de café a Costa Rica. Hay datos en el Archivo Nacional que sefialan el afio de
1791, cuando el gobernador Vazquez y Téllez recibe dos libras de café por parte
del comerciante Agustin de Gana, solo que este dato se pone en tela de juicio,
debido a que se piensa que el gobernador lo utiliz6 para su consumo. Otros
sefialan, y es acé donde esta el consenso entre los historiadores, a Tomas de
Acosta, especificamente en el afio 1808, como responsable de esta labor, sin
embargo, lo que si es indudable, es que este cultivo realmente sacé a Costa Rica

de la miseria.

Se le otorga al Presbitero Félix Velarde la distincion de ser el precursor de las
siembras de café en nuestro pais, esto debido a su testamento (San José, 12 de
febrero de 1816) “(...) en donde declara entre sus bienes, ser poseedor de un
solar sembrado de café, el cual estaba cerrado por lienzos de tapia.” (Academia
de Geografia e Historia de Costa Rica, 1979, p.10). Ademas la creencia dicta que
el sacerdote regalaba a la gente semillas de café para ser sembradas; podemos

agregar a lo anteriormente dicho las palabras de Guillermo Echeverria Morales
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sobre las primeras siembras, las cuales se realizaban “(...) en los solares de las
casas, primero en masetas de barro cocido y luego se transportaron al solar o
patio de las casas en la ciudad para su desarrollo.” (1972, p.44.). Sin embargo, la
historia nos dice que es Don Mariano Montealegre Bustamante y su esposa Dofia

Jerénima Fernandez Chacon los primeros cafetaleros del pais.

Inicialmente el café se sembraba y consumia familiarmente y este sistema de
cultivo se mantuvo y se fue incrementando, ciertos decretos y leyes asi lo
demuestran, la Academia de Geografia e Historia de Costa Rica en su publicacion
Historia del origen y fecha de siembra: primeros cafetos en el pais (1979) nos
ofrece estas notas:

e En el aflo de 1821 el Ayuntamiento de San José tomd la iniciativa de
‘promover su cultivo haciendo saber con bando publico, a los vecinos de la
floreciente ciudad, que el referido ayuntamiento distribuiria terrenos baldios
a aquellas personas que carecieran de tierras para el cultivo.” (p.10)

e “La resolucion tomada por el ayuntamiento de San José, estimul6 al de
Cartago, y con fecha 9 de julio siguiente, dispuso se fomentase el cultivo
del fruto en los respectivos barrios, para lo cual estipulaba que se
sembrara en cada solar por lo menos de 20 a 25 matas de café.” (p.14)

e “Con fecha 6 de octubre de 1831, se emiti6 una ley por la cual se
declaraba por propiedad de los particulares de aquellas tierras baldias que

por el término de cinco afnos se hubieran dedicado al cultivo del café”.
(p.14).

Cada una de las leyes o decretos que se establecieron, incentivaron, sin duda
alguna, las siembras de café en sus inicios y hasta llevaron mas alla el comercio
del café, es asi como en el ano de 1832 se lleva a cabo “la primera exportacion de
café enviando a Chile los primeros sacos del valioso producto que salian del pais.”
(Rojas Solano, 1972, p.16). Gracias a esta experiencia, que resultd ser muy
favorable econémicamente para el pais, el Estado decidié impulsar las practicas
de cultivo de café y es a Braulio Carrillo a quien se le atribuye el mérito de haber

dado uno de los mayores impulsos al cultivo del café. En uno de los decretos de
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su gobierno, Braulio Carrillo reservo terrenos de la localidad de Pavas para la
siembra de café. De aqui en adelante florecio la actividad economica en torno a la

produccion cafetalera, y se continué incentivando su cultivo.

La figura que se nos muestra a continuacion detalla la creciente actividad

exportadora de café por parte de Costa Rica:

Grafico N2 1. Volumen de Exportaciones de
café 1832-1855

Exportaciones de café en kilogramos

Afios 1832 1833 1543 1247 1855

Elaboracidn nuestra con base en los datos proporcionados por la tesis de Grace Patrida
Wega liméneg, titulada "Café, consumo v sociabilidad en Costa Rica: histora econdmica,

social y cultural del consumo del cafe 1840-1340%, pagina &5,

Es claro el ascenso de las exportaciones de Costa Rica en temas de café. Desde
1832, la primera exportacién, hasta 1855, dato que tenemos, se observa un
creciente desarrollo, casi inimaginable, de las exportaciones del fruyo. El grafico
nos dice que en 1832 se exportd 50700 kg., mientras que en 1833, 97800 kg, una
década después se llegd a exportar 550500 kilogramos, para 1847, tan solo 3
afos después, se aumenté a 7816100 kg., y en 1855 esa suma ascendio a los
9150400 kg. De 1832 a 1855, en tan solo 23 afos las exportaciones aumentaron
en un 18048, 13%. Sin duda estos numeros no le vinieron nada mal a Costa Rica.

“El café hacia 1830, comenz6é a cultivarse decididamente en las pequenas,
medianas y grandes propiedades de la Meseta Central. El nucleo de la economia

cafetalera era San José.” (Molina Jiménez, 2008, p.15). Las personas,
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especialmente los comerciantes, empezaron a darse cuenta la importancia
econOmica que tenia el café para nuestro pais, por lo que se entablan las bases
de una burguesia agroexportadora, la cual iba a tener el mayor poder econémico y

por ende politico de los afios venideros.

Los mercaderes tenian gran control sobre el comercio exterior, “la emergente
burguesia agroexportadora tendié a controlar el beneficio, el financiamiento y la
comercializacién del poder” (Molina Jiménez, 2008, p.18). Las exportaciones se
realizaban principalmente a Gran Bretafia, quienes pagaban por adelantado a los
grandes cafetaleros, quienes a su vez financiaban a los pequefios y medianos
productores. Considerando que al ser el café un producto de cosecha anual, el
productor se endeudaba por anticipado y al retrasarse en el pago de su deuda, era
castigado con altos intereses y si no podia cancelar su deuda con fuerza de
trabajo o café, corria el riesgo de ser encarcelado o expropiado de sus terrenos.
De esta forma la élite iba acumulando tierra y capital.

Algunos campesinos vendian sus propiedades en la Meseta Central para emigrar
a las fronteras de colonizacién agricola, estas propiedades eran de alto valor
econOémico por su posicién geogréafica, con el dinero que ganaban compraban un
terreno mas extenso para convertirlo en un cafetal y asi, aumentar sus ingresos.
“Los comerciantes, por el contrario, se esforzaron por consolidar grandes
propiedades, mediante el denuncio de baldios, después de la independencia, en
las zonas de reciente colonizacién (Sarchi — San Ramoén y Reventazén- Turrialba)
y por medio de compra de fincas a los labradores en la Meseta Central.” (Molina
Jiménez, 2008, p.17).

La burguesia cafetalera nunca se sinti¢ atraida por la region Sarchi — San Ramon,
se instalaron pocos beneficios aqui, lo cual favorecié en ascenso de una pequefia
y mediana burguesia agraria. No asi en los valles del Reventazén y Turrialba

conectado por el ferrocarril al Atlantico.
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“‘Entre 1914 y 1940 el café continué siendo el producto de mayor significacion
econOmica, social y politica (...) el café era cultivado en todo el Valle Central,
desde San Ramon en el oeste, hasta Turrialba en el este, en tierras situadas entre
600 y 1500 metros de altitud” (Botey Sobrado, 2005, p.4)

Por esta época inicié su expansion a las regiones de Tilaran, las partes altas de
Nicoya, las llanuras de Santa Clara, el Valle de Sarapiqui y la region de San
Carlos. Hacia en sur del pais se empezé a sembrar café en la zona de Los
Santos, especialmente en los cantones de Tarrazu y Dota, y entre 1940 y 1950 se
dirigié hacia el Valle del General y luego a San Vito. Las vias de acceso a estas
zonas eran fundamentales para su comercializacién, a esto le favorecié la

construccion de la carretera Interamericana.

En la década de 1950 se hizo necesario aumentar la productividad de los
cafetales. “Si bien la década de 1950 se caracterizdé en Costa Rica por grandes
avances técnicos en el cultivo del café, en la década de 1960, el cooperativismo
fue uno de los principales métodos por los cuales se transformé la industria
cafetalera. La primera cooperativa en Costa Rica se fundé en 1943 en la Hacienda
la Victoria, en el canton de Grecia.”(Hall, 1991,p.163). Esta Cooperativa, ademas
de beneficiar a sus integrantes, también sembraba café. Las cooperativas
permiten que los productores obtengan mayores ganancias, pues elimina parte del
monto que recibe el beneficiador, ademas, vende a bajo costo los fertilizantes,
herbicidas, semillas, asi como equipo de trabajo, a los socios cooperativistas. “Se
establecieron veintidés cooperativas entre 1957 y 1970” (Hall, 1991, p.164), una
de ellas es COOPEDOTA R.L. R.L (1960), objeto del presente estudio.

1.2. Procesamiento del café:

Antes de implantarse las compaiiias cafetaleras en el pais, el procesamiento de
café, de manera artesanal, estaba en su apogeo para consumo familiar o limitado
a una respectiva zona geografica donde se utilizaban solo un tipo de método. El

primer método utilizado fue el seco por tener un muy bajo costo y ser tan limitado,
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luego con la evolucion propia del café y su cambio hacia una mejor calidad y sabor
se empez6 a utilizar el método humedo. Pero, independientemente, solo era

utilizado uno o el otro.

Sin embargo, con la entrada de las grandes compafiias cafetaleras a Costa Rica
se ha utilizado un método fundamental para el procesamiento del café, el cual
consiste en la combinacion de ambos métodos para originar un café con mejor
sabor y de mejor calidad. Ambos métodos son aplicados a lo largo del proceso
para la eficiente extraccion del grano, no son implementados de manera
simultanea, sino consecutiva para un procesamiento industrial como
COOPEDOTAR.L.

El primer método empleado es el hUumedo y posteriormente el seco como veremos

a continuacion:

1.2.1 Proceso de la extraccion de la semilla en hiumedo
A este proceso de beneficiado también se la llama lavado o fermentado. Aqui el

café después de ser lavado, se le retira la cascara y se despulpa la cereza®.

Es el primer paso implementado por las compafias cafetaleras, esto debido a que
Su uso permite una mejor calidad del café al causarle un menor dafio a la semilla y

poder mantener su esencia.

Cuando el proceso esta bien hecho, asegura que las cualidades intimas de los

granos de café se conserven mejor.

En este proceso las cerezas después de ser recolectadas se depositan en un
recibidor que las conducird mecanicamente a una maquina encargada de retirar la
cascara del grano. Las semillas, antes de llegar a esta maquina separadora de
cascara, presentan una fase de limpieza profunda mediante drenajes donde se

clasifican las semillas y la basura, por ejemplo, hojas de la planta de café. La

2 .
De esta forma se conoce al fruto rojo.
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basura y las semillas en mal estado y verdes, flotan mientras las buenas, rojas y

maduras descansan en el fondo.

Posteriormente, las semillas son transportadas mediante el uso de drenajes de
agua a la maquina de “descascarado.” Al finalizar esta seccion, la semilla sin
cascara es desplazada a una maquina despulpadora, donde las cerezas rojas o
maduras se dejan caer a las incubadoras, en las cuales pasan en remojo por un
determinado tiempo durante el que, por medio de la friccion producida por la
maquina despulpadora, se separan la capa que componen la semilla como la
pulpa para asi, poder acercarse el grano. El tiempo de mantencion de las semillas
en el tanque o pila de fermentacion sera por un periodo de doce a cuarenta y ocho
horas, este periodo puede variar segun el grano y la semilla o de los
microorganismos presentes en el tanque de fermentacion que pueden acelerar el
fermentado del café. Especificamente en COOPEDOTA R.L. el periodo 6ptimo de
fermentacién es de diez horas. Después el grano se lava y pasa a un proceso de
secado. Durante el proceso humedo se origina el despulpado, en este se debe
tener en cuenta las siguientes consideraciones:

e Este proceso generalmente se realiza durante seis horas después de la
recoleccion, de lo contrario, el tiempo podria afectar el producto y producir
una fermentacion posterior causando asi, un mal sabor del café.

e Los microorganismos presentes en las pilas de fermentacion aceleran el
proceso de fermentacion y por ende, tiene que estar en constante
observacion.

e Se debe construir un recipiente que tenga una gran amplitud y se pueda
incorporar grandes niveles de volumen en su interior para el
almacenamiento de agua.

e Asegurarse que no haya ninguna impureza

e Alimentar con suficiente agua a la despulpadora.

e En COOPEDOTA R.L. se da la reutilizacion de aguas para disminuir el

impacto ambiental.
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El proceso humedo basicamente sigue los siguientes pasos:

1.
2.

3
4.
5

Siembra

Cuidos durante el desarrollo de la planta y su abono

Recoleccion

Limpieza

Inicio del proceso humedo (se necesita cantidades sustanciales de agua

para este proceso):

i) Colocacion de los granos en las maquinas o tanques de agua.

i) Seleccion de granos buenos y malos, los malos frotan y se desplazan a
otra parte para ser desechados

iif) Se lavan los granos y se mantiene por un periodo maximo de cuarenta y
ocho horas donde la pulpa se separa de la cereza

iv) Se separa todo lo que esté alrededor de la semilla, luego se extrae la
semilla misma, hasta llegar a otro compartimiento

v) Los granos recién despulpados se colocan en grandes tanques de
fermentacion, en los cuales se rompe el mucilago por las enzimas
naturales de los microorganismos.

vi) La fermentacion se evalla al tacto, cuando el pergamino que cubre los
granos pierde su textura viscosa, adquiere un tacto mas aspero y tiene
el aspecto de un “guijarro”, esta listo.

vii) Cuando la fermentacién esta completa, el café es lavado a fondo con
agua limpia en tanques o0 maquinas especiales.

viii)Separacion del mucilago mediante el método seco.

1.2.2 Proceso en seco:

También llamado bola seco o cereza. Es un método muy barato y rustico, fue el

primer método utilizado, basado en la eliminacion de la capa exterior del grano

como el mucilago, la vitela y la cascara plateada.

Este método es utilizado de manera individual para cosechas de menor

produccion, primordialmente de consumo casero donde no se aplica el método

hamedo. Sin embargo en el caso de las grandes industrias de procesamiento
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como COOPEDOTA R.L., el uso de ambos métodos es de extrema importancia

para un mejor sabor y calidad.

Los granos obtenidos como resultado del método humedo seran expuestos sobre
un pavimento para que reciban una gran cantidad de sol. Los granos se rastrillan y
se voltean con regularidad para evitar su deterioro y, después de entre diez a
quince dias maximos, la capa exterior y carnosa llamada mucilago empieza a

sonar quebradiza y finalmente se separa de la semilla.

En este método también, dependiendo de la finca y de la plantacion, se suele
utilizar maquinas para el secado en vez del sol para asi, optimizar sus
propiedades y no verse afectado por los cambios climaticos, COOPEDOTA R.L.

es una de las industrias que utilizan dichas maquinas de secado.

A pesar de que otras compafiias desechan los granos verdes, COOPEDOTA R.L.
los procesa igualmente, originando asi, diversos tipos de café con calidades

distintas y accesibles a los distintos sectores del pais.

Después de ambos procesos los granos suben por medio de tubos, dejandose
luego en reposo en un tipo caja de madera. Esta parte del proceso es esencial, ya
gue si el café no se deja reposar por un mes, podria afectar sus caracteristicas de
sabor. Después de esta etapa, los granos pasan al lugar de empacado en sacos,
donde se llenan, se pesan, se cosen, se les escribe el lote y otra informacion
necesaria, se guardan en sacos de yute y con el pergamino adherido al grano
porque asi mantienen su frescura y sabor al estar en constante contacto con el
aire hasta por un afo, consecutivamente se colocan en bodegas de
almacenamiento y finalmente esta listo para la exportacion o para pasar de

inmediato al proceso de torrefaccion.

En pocas palabras el proceso de secado lleva los siguientes pasos:

1. Obtencion de los granos como resultado del método humedo.
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2. Proceso de secado.
3. Rastrilleo.
4. Quebrar la cascara que cubre el grano (descascarado del mucilago).

1.2.3 Proceso de torrefaccion
Durante este proceso el pergamino que bordea el grano es retirado o pilado.

Se selecciona los granos que irdn al proceso de tostado.

1.2.4 Proceso de tostado

En esta fase especifica del proceso, el tostado es el mas dificil, ya que si se
excede el tiempo de tueste, este originaria un sabor completamente distinto al
deseado.

Los granos de café por medio del calor aumentan su tamafio y pierden por
completo cualquier tipo de humedad que alla quedado, el calor también genera los
aromas gue no existian previamente.

Existe un tueste para cada sabor y calidad deseado.

1.2.5. Proceso de molido

Aqui el café se muele dependiendo de las especificaciones de preparacién, ya que
puede ser de preparacion instantanea, expreso o para colar.

Este es el Ultimo proceso, a partir de acé esta listo para ser empacado en las

diferentes presentaciones que puede ofrecer la industria.

1.3. Impacto ambiental causado por la produccion del café

Los paises ubicados en Latinoamérica son los mayores productores de
contaminacion cafetalera en el mundo por su teoria de costo/beneficio en donde
los ingresos y la poca inversion es el sustento del deterioro natural. Y Costa Rica
no es la excepcion.

Ambos métodos producen desechos que son altamente contaminantes sin

importar si su procesamiento es manual o artesanal.
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1.3.1 Impacto ambiental producido por el método humedo
Los subproductos de este método son la pulpa del café y la gran cantidad de
aguas residuales, en el caso de la cascarilla no hay problema, ya que se utiliza

como combustible en los beneficios. (Alfaro y Rodriguez, 1994.)

El método humedo utiliza grandes cantidades de agua para el lavado continuo de
los granos del café, esto para cumplir con cada uno de los objetivos de calidad y
limpieza. Ademas, debido a diversos componentes quimicos que se guedan
disueltos en el agua durante el proceso, si el agua no recibe un tratamiento
residual adecuado y es desechada a los rios o mares, podria provocar la muerte
de distintas especies vegetales y consecuentemente de especies animales.

El problema de contaminacion reside, pues, en la pulpa, ya que “(...) tiene hasta
tres veces mas de carga de contaminante que el mucilago, por lo que, al no
verterla en cuerpos superficiales de agua se disminuye hasta un 70% el impacto

ambiental que ocasiona.” (Guerrero, 2009, p.10).

La contaminacion sucede porque la materia organica contenida en el agua se
oxida, debido a que se efectia por medio de una microflora de bacterias que se
alimentan de la materia y consumen el oxigeno disuelto en el agua. La demanda
guimica de oxigeno de estos componentes es tan alta que provoca un
desequilibrio en la cadena alimenticia. “En caso de descarga importante de
materia, como es el caso del vertido de aguas mieles, se agota el oxigeno
(anaerobiosis), y se destruye por asfixia la fauna y flora acuaticas: peces,

cangrejos, microorganismos y plantas diversas de los rios. (Pujol et al, 1999).
Si el rio donde se vierten las aguas residuales es utilizado para la agricultura

(riego), es posible que las personas que vayan a consumir esos productos, vean

perjudicada su salud, esto por el alto contenido de sustancias quimicas.
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Otro de los problemas que causa el verter los desechos al mar o a los rios,
especialmente en estos ultimos, es la molestia que causa al olfato, debido a que
su olor es bastante fétido, lo que puede llevar a una posible desvalorizacion de las
propiedades cercanas al rio. Este punto agrega que no solo existen problemas de
contaminacion, sino también. Esa emision de olores produce un desmejoramiento

en la calidad de la atmosfera. (Alfaro y Rodriguez, 1994.)

1.3.2. Impacto ambiental producido por el método en seco

Después del proceso del café para poder obtener su semilla, lo restante de la capa
gue bordea la semilla es generalmente tirado al suelo. Como sucede en el método
hamedo las propiedades del esta capa contiene una serie de componentes
organicos que producen un proceso de oxidacion y con ello la perdida de
nutrientes en el suelo impidiendo asi que sea posible que otra forma de vida que

pueda subsistir y desarrollarse en ese especifico suelo.

Al mismo tiempo estos granos al entrar en contacto con el oxigeno pasan por un
proceso de descomposicién potente que origina la liberacion de dioxido de
carbono a la atmosfera terrestre contribuyendo, de esta forma, al calentamiento
global. Como lo dice Roberto Mata, gerente general de COOPEDOTA R.L. “antes
el planeta poseia toda la capacidad de procesar todo el dioxido de carbono, pero
el producido de manera natural, ahora por la gran cantidad de industrias, carros u
otros, la produccién de diéxido de carbono se ha incrementado de tal manera que
imposibilita a la naturaleza reponerlo, sin mencionar la gran tala de arboles que el

planeta ha sufrido solo por dinero (....).

Como parte del método seco, el tostado, necesita de un material para la
combustién. Este material puede ser lefia (a sabiendas, como ya hemos dicho, de
gue en algunos beneficios se utiliza la cascarilla para este fin), la cual es
recolectada de bosques, suscitando el problema de la deforestacion. (Jiménez-
Dalorzo y Rigg-Brenes, 1997).
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Debido a toda la situacion, anteriormente descrita, en COOPEDOTA R.L. surge la
idea de crear métodos de conservacion y preservacion del medio ambiente, como
la reutilizacion de las aguas para disminuir el impacto ambiental, ademas de su
debido tratamiento para no ser desechadas a los rios, evitando la muerte de
especies acuaticas. El uso de las cascarillas como un combustible esencial al
producir etanol ya que “la mayor parte de la contaminacion y huella de carbono

proviene de los cafetales” dice Roberto Mata.

En el siguiente capitulo se estudiara con profundidad el proyecto de carbono
neutral y el papel esencial que ha tenido COOPEDOTA R.L. en la implementacion
de estos y mas métodos para lograr la mayor calidad y el 6ptimo desempefio en la

produccion de café.

El siguiente esquema resume los impactos ambientales del procesamiento del

café:
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Esquema N°? 1. Efectos en el ambiente: presentacion esquematica de los impactos ambientales del

proceso de beneficiado de café

Elimina funciones del

ecosistema * ™
Ecosistemas acuaticos
Mal alar
Aire Impacto amhbiental del
procesamiento del café
‘—
Bosque Salud
Extraccion de I
lefia

Eliminacian de laflora

y fauna

Calidad de agua

T

— | Aguas supetficiales

Aguas contaminadas gue
pueden ser utilizadas para el
riego en la agricultura, Si el ser
hurmano consume esos
productos, susalud se puede

wer en peligro.

Fuente: Jiménez Dalorzo y Rigg Brenes (estos autores adaptan el esquema de Gryberg, 1995), 1997, p.57.

Adaptacion nuestra.
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Capitulo 2: Aspectos generales sobre el carbono neutro.

Para poder entender el significado de carbono neutro, ocupamos conocer primero
lo que propicia el nacimiento de este término. En el mundo, en los ultimos afios, se
han dado a conocer grandes cantidades de problemas ecologicos, uno de ellos y
muy importante, es el efecto invernadero®. Este es un fenémeno por el cual ciertos
gases retienen parte de la energia emitida por el suelo tras haber sido calentado
por la radiacion solar. Se origina porque la energia que llega del sol, al proceder
de un cuerpo de muy elevada temperatura, esta formada por ondas de frecuencias
altas que traspasan la atmésfera con gran facilidad. La energia remitida hacia el
exterior, desde la Tierra, al proceder de un cuerpo mucho mas frio, estd en forma
de ondas de frecuencias mas bajas, y es absorbida por los gases con efecto

invernadero, esta retencion de la energia hace que la temperatura sea mas alta.

La carbono neutralidad es la practica de balancear los equivalentes de emisiones
de diéxido de carbono, incluyendo no solamente el CO; en si, si no los otros gases
de efecto invernadero (GEI)* tales como, Diéxido de Carbono (CO,), Metano
(CH,), Oxido Nitroso (N,O), Hidrofluorocarbonos (HFC), Perfluorocarbonos (PFC),
Hexafluoruro de azufre (SFe), Tetrafluormetano (CF,;) y Hexafluoretano (C;Fe);
medidos en términos de sus equivalentes de dioxido de carbono. El concepto de
carbono neutralidad se define como un proceso dindmico, debido a que
dependiendo de los niveles de gases del efecto invernadero que se produzcan se

tendran que generar producciones de otras que logren equiparar este dafio.

* “Los gases con efecto invernadero absorben la radiacion infrarroja, emitida por la superficie de la Tierra,
por la propia atmdsfera debido a los mismos gases, y por las nubes. La radiacién atmosférica se emite en
todos los sentidos, incluso hacia la superficie terrestre. Loas gases con efecto invernadero atrapan el calor
dentro del sistema de la troposfera terrestre. A esto se le denomina “efecto invernadero natural” . Costa
Rica. Ministerio de Ambiente, Energia y Telecomunicacidon, 2009. Estrategia Nacional de Cambio Climatico.
San José, Costa Rica: Editor Calderdn y Alvarado S.A, péagina 98.

* “Estos gases crean una capa protectora en la atmosfera que impide la perdida inmediata de calor una vez
los rayos del sol han tenido contacto con la tierra” Falla Sanchez, S., Roblero Bogantes, A. (2009). Qué es y
por qué ser CARBONO NEUTRAL; aspectos competitivos. San José, Costa Rica. SUSTERRA S.A, pagina 5.
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Se ha registrado un aumento de la temperatura del planeta producido
principalmente por el aumento de emisiones de gases de efecto invernadero
sumado a la disminucién de los reductores naturales de CO0,% es decir, los
bosques de todo el planeta, que se han visto fuertemente disminuidos producto del
cambio de uso de suelo para las actividades humanas y para la expansion de
ciudades debido al aumento de poblacién. Con lo cual se traen grandes dafios a
toda la poblacién:

De continuar este comportamiento, la temperatura media mundial se

incrementaria a un nivel sin precedentes en la historia geoldgica terrestre

del dltimo millébn de afios, con graves consecuencias para los ecosistemas,

la biodiversidad, la economia de las naciones y el bienestar de la

poblacién. (Carboneutral®, 2010)

1. ¢, Qué es ser Carbono-Neutral?

Ser Carbono Neutral implica reducir la emision de Gases de Efecto Invernadero
(GEI) a cero, es decir, lograr cero emisiones de CO,, balanceando las emisiones
emitidas con la misma cantidad de emisiones capturadas o compensadas.

El concepto carbono neutral incluye los gases de efecto invernadero medidos en

términos de “carbono equivalencia”. Estos gases descritos en el actual Protocolo

de Kioto son:
Cuadro 1: PCG por tipo de GEI
Gases de efecto invernadero (GEI) Potencial de Calentamiento
Global (PCG)

Di6xido de carbono CO», 1

Metano CHg4 21

Oxido nitroso N,O 310
Hidroflurocarbonos HFC 740

> “Es evidente el cambio significativo del clima en las tltimas décadas y el impacto que este ha traido a la
humanidad.” Fallas Sanchez, S., Roblero Bogantes, A. (2009). Qué es y por qué ser CARBONO NEUTRAL;
aspectos competitivos. San José, Costa Rica. SUSTERRA S.A, pagina 4.
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Perfluorocarbonos PFC 300

Hexafluoruro de azufre SFg 23900
Tetrafluormetano CF4 6500
Hexafluoretano C,Fg 9200

Costa Rica. Ministerio de Ambiente, Energia y Telecomunicacion, 2009. Estrategia
Nacional de Cambio Climético. San José, Costa Rica: Editor Calderén y Alvarado S.A.

pagl07

Para alcanzar el carbono neutralidad primero es necesario conocer la huella actual
de carbono que una empresa, producto, evento o persona libera a la atmésfera en
sus actividades. Luego existen dos maneras complementarias de alcanzar la

carbono neutralidad:

o Reduciendo las emisiones a través de mejora o0 sustitucion de las fuentes
gue las emiten.

« Compensacién de las emisiones a través de la adquisicion de créditos de
carbono de proyectos que remueven o retiran la misma proporcion de

emisiones.

Es importante sefialar que dado que la acumulacion de gases de efecto
invernadero es un problema global, no importa en qué parte del mundo se
desarrolle un proyecto que reduzca o capture estas emisiones, ya que toda
reduccion tiene un impacto en el nivel total. Por ejemplo un mismo proyecto
de energias renovables en China o en India, tienen el mismo efecto en la

reduccion de emisiones de CO; (Falla y Roblero, 2009).

1.1. Pasos parala Carbono Neutralidad

Planificar: se determinan los objetivos para el proceso, donde se debe tomar en
cuenta las implicaciones de mercado, sostenibilidad e imagen para un futuro.

También en se debe evaluar todas las actividades futuras y requerimientos que
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tendra el proyecto. Es también importante hacer un analisis de los beneficios que
traerd consigo el proyecto y disefiar estrategias para explotar esos beneficios al

maximo por parte de la empresa

Medir: este es el primer paso para la realizaciéon del proyecto, es cuando se
elabora el inventario de emision de gases. Es ahi cuando se puede reconocer no
solo la cantidad de emisiones, sino también distinguir la concentracion de
emisiones en cada etapa del proceso de produccion o de actividad. En esta etapa
se establecen los puntos donde existen mas emisiones de GEl y mas demanda
energética, y asi de esta manera se pueda establecer una estrategia para la etapa

de reduccion.

Reducir y Compensar: ya con los datos obtenidos en la etapa anterior, se
pueden establecer los puntos mas importantes para reducir emisiones. En este
momento es cuando se inspecciona todo el proceso de la empresa y con gran
cuidado se establecen las estrategias de reduccién, teniendo en cuenta el impacto
tanto econémico, como de eficiencia que podria tener en la empresa. Una vez
logrado disminuir al maximo la emision de gases directos e indirectos, la empresa

puede optar por compensar las emisiones restantes de distintas maneras.

Certificacion y Mercadeo: seguidamente se elabora el informe final del proyecto,
en el cual se detalla: el inventario de gases, las estrategias de reduccién y la
evaluacion final de resultados. El informe final sirve como una herramienta para
explotar los resultados alcanzados y busca el reconocimiento por los esfuerzos
realizados en la empresa. La mayoria de los beneficios para la empresa se
pueden medir en esta etapa y es posible determinar estrategias futuras respecto a
la emision de gases, también se buscan certificaciones las cuales se puedan
aplicar en el mercado, se exponen los resultados y el valor agregado para la

empresa.
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Alcance Vertical: es cuando la empresa alcanza al maximo nivel de eficiencia en
la Carbono Neutralidad. Aqui se incluyen tanto a proveedores como a clientes de
la empresa. En esta etapa los beneficios de la empresa se incrementan de forma
exponencial al incluir a proveedores y clientes dentro del proceso de neutralidad,
ya que se logra una mayor eficiencia en toda la linea del proceso, donde las
emisiones indirectas para todas las empresas dentro de la linea se ven reducidas
y es posible establecer productos, marcas, empresas e industrias como

participantes de la estrategia original. (Sanchez y Bogantes, 2009)

2. Cambio Climatico

En los ultimos afios el clima se ha transformado significativamente y este cambio
ha traido consecuencias importantes en todo el mundo. Las teorias y los
pronésticos de muchos cientificos acerca del tema son alarmantes para el ser
humano. La incansable explotacion de recursos naturales y la alteracién del medio
ambiente provocada por la humanidad a través de la historia han llevado al
planeta poco a poco hacia este fendmeno. El cambio climético se considera una
secuela altamente antropogénica ya que el ser humano lo provoca y él mismo se

perjudica.
La concentracion de Diéxido de Carbono en la Atmosfera Terrestre y la

Temperatura Promedio de la Tierra en el Ultimo Milenio estan reflejados en el

siguiente gréfico:
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Grafico N° 2.
Historical CO2 records from the Law Dome DEO08, DE08-2, and DSS ice cores
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Nota: La linea ROJA representa el promedio de concentracion de CO2 en la
Atmosfera; La linea AZUL representa la temperatura promedio. Fuente: Datos de
D.M. Etheridge, L.P. Steele, R.L. Langenfelds & R.J. Francey (1998) en "Historical
CO2 records from the Law Dome DEQ08, DE08-2, and DSS ice cores"

En el gréfico anterior se comprueba la relaciéon entre la concentracion de CO2 en
la atmosfera y la temperatura promedio enlazados por el fendGmeno denominado
Efecto Invernadero. Los Gases de Efecto Invernadero (GEI) se originan de
muchos procesos industriales aumentando la capacidad de retencién de calor en
la atmosfera, por lo tanto en la atmdsfera se retiene un exceso de energia,
provocando un sobrecalentamiento de la tierra y sus cambios climéaticos
consecuentes. Los principales 6 Gases de Efecto Invernadero (GEI) aportan un

97% al calentamiento global, y son:

Dioxido de Carbono (CO,)
Metano (CHy,)
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Oxido Nitroso (N,O)
Hidrofluorocarbonos (HFC)
Perfluorocarbonos (PFC)

Hexafluoretano (SFe)

El desequilibrio en la temperatura y el ya mencionado cambio climatico causan
devastacion tanto en la naturaleza como en la economia. Muchas actividades
socioecondémicas realizadas en el mundo de subsistencia dependen de las
condiciones climaticas y la estabilidad de la temperatura, ademas causa serios
problemas en la salud y pérdidas humanas y materiales en los desastres naturales
que se desarrollan. Ademas segun los especialistas existe un aumento del nivel
del mar debido al descongelamiento de los cascos polares, creando asi
incalculables repercusiones al comercio debido a la perdida de los puertos

principales del mundo.

3. El Protocolo de Kioto

El calentamiento global se ha convertido en una preocupacidon para muchas
personas debido a los cambios drasticos que se estan produciendo en el medio

ambiente y actualmente se considera una gran amenaza para todo el planeta.

Debido a esto se han tomado medidas para tratar de revertir los dafios causados a
la naturaleza, una de ellas es el Protocolo de Kioto. Este es un acuerdo
internacional firmado en 1997, donde los 141 paises vinculados se comprometen a
reducir las emisiones de los Gases del Efecto Invernadero (GEI) en un promedio
de 5,2% entre el 2008 y el 2012 con respecto a 1990.

Ese porcentaje que se pretende reducir se distribuye entre los 141 paises
participantes con respecto del volumen de emisiones de GEI y su grado de

desarrollo. (Velazquez, 2005, p. 197)
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Con el fin de promover el desarrollo sostenible, los paises incluidos en este tratado

deberan elaborar politicas y cumplir medidas para lograrlo, algunas de las citadas

en el Protocolo son las siguientes:

v

Fomento de la eficiencia energética en los sectores pertinentes de la
economia nacional

Proteccién y mejora de los sumideros y depdsitos de los gases de efecto
invernadero

Promociéon de modalidades agricolas sostenibles a la luz de las
consideraciones del cambio climatico

Investigacion, promocion, desarrollo y aumento del uso de formas nuevas
y renovables de energia, de tecnologias de secuestro del dioxido de
carbono y de tecnologias avanzadas y novedosas que sean
ecolégicamente racionales (Protocolo de Kyoto de la Convencion Marco

de las Naciones Unidas sobre el Cambio Climatico, 1998, p.2)

Estas y otras medidas exigen a los participantes, reformar no solo sus politicas,

sino también sus ideas sobre la proteccion del medio ambiente y todo lo que ello

conlleva.

Asi mismo ha fomentado que los mercados tengan perspectivas hacia el cambio,

principalmente en materia financiera, de alli que en los Ultimos afios la

implementacion de la carbono neutralidad se ha convertido en una opcién mas

para los sectores econdmicos, como una forma de obtener ganancias y contribuir

en la proteccion del planeta.
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CAPITULO III: Generalidades de la cooperativa e introduccion del café

carbono neutral

1. Cooperativa de Caficultores de Dota R.L (COOPEDOTA R.L.)

COOPEDOTA R.L. es una empresa de productores de café en la zona de Los
Santos, se encuentra ubicada al costado norte de la plaza de deportes de Santa
Maria de Dota y posee la cédula juridica 3-004-075679-27.

Fue fundada el 14 de octubre de 1960 por 96 productores. Hoy en dia cuenta con
800 cafetaleros, los cuales producen en promedio 65,000 fanegas® por afio.
(Solis, 2011).

Entre sus funciones se encuentra “(...) colaborar con el desarrollo de todas
aquellas actividades que se relacionan con la produccion del café en la zona, por
ejemplo: cultivo, beneficiado, industrializacion y comercializacion del café, tanto
para la exportacion como para el consumo nacional.” (Chaves Alvarado y Jones
Azofeifa, 2010, p.49). Esto se hace con la finalidad de brindarle al asociado
mejores precios de entrega del café suministrado y buenos excedentes.

Tiene como vision ser “una empresa sélida, eficiente y competente, lider en la
calidad de sus productos, con el desarrollo sostenible en armonia con el medio
ambiente y satisfaciendo las expectativas de los asociados y clientes” y como
misién “Coopedota R.L es una empresa de economia social de los productores de
café en la zona de Los Santos, dedicada al beneficiado y comercializacion de café
oro y tostado de alta calidad para el mercado nacional e internacional, elaborado
con un proceso ambientalmente limpio, apoyando a sus asociados con los
servicios requeridos capacitando y motivando a sus empleados y motivando a sus

empleados y contribuyendo al desarrollo regional” (COOPEDOTA.R.L)

® Una fanega equivale a 56 Kg. de café. (Manuel Lépez, Eduaro Somarriba y Octavio Ramirez. Revista
Agroforesteria en las Américas, Julio-Setiembre, 1999, Vol. 6, N° 23.)
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Actualmente la cooperativa brinda servicios en diversas areas como por ejemplo la
siembra y procesamiento del café, la tostadora que se encarga del proceso para
obtener el producto para su distribucién, venta de suministros agricolas entre
otros. Asi mismo cuentan con una cafeteria y ofrecen a los visitantes un tour
donde se muestra todo lo relacionado con el café, su procesamiento y sobre todo

su producto mas importante, el café carbono neutro.

Asi mismo se encuentra regulada por varios principios tales como:

Adhesion voluntaria y abierta

Gestidn democratica por parte de los asociados
Participacion econdmica de los asociados
Autonomia e independencia

Educacion, formacion e informacion
Cooperacién entre cooperativas

Interés por la comunidad (COOPEDOTA R.L)

N o gk~ wDbdRE

La cooperativa se encuentra organizada en su interior de la siguiente manera

como se observa en el siguiente esquema:
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Esquema N° 2. Organigrama de COOPEDOTA R.L
ASAMBLEA
GENERAL
v v ¥
CONITE CONSEIO COMITE
EDUCACION ADMISTRACION VIGILANC A
A
GERENTE
GENERAL
SERVICIOS
> SENERALES
v i ¥ v v v
DEPAITAMENTO DEPARTAMENTO DEPARTAMENTC DEPARTAMENTO DEFARTAMENTO CEPARTAMENTC
BENEFICID SUMINISTRO FINANCIZRC TOSTADCRA CAFETERIA PROYECTQS SOSTENIBLES
DEI-D
Fuente:www.coopedota.com, seccion de departamentos.

2. Café Carbono Neutro

Primero que todo es necesario hacer una diferenciacion entre café carbono neutro
y café organico, esto para no tener inconvenientes en lo que quizas se haya

escuchado sobre ambos:

“La diferencia entre el café organico y el
café carbono neutral es que este ultimo si
hace uso de fertilizantes e quimicos
agricolas, pero de una manera controlada
y, sobre todo, donde el productor se hace
responsable de las emisiones derivadas
de todo el proceso.” (Cooperativa.cl, 15 de
marzo de 2011).

Entrando en materia. Ante la necesidad de mitigar el impacto ambiental producido

por la siembra del café, COOPEDOTA ha implementado una serie de normas que

reducen la contaminacion.

44 |Pdgina



Y esto era y es necesario, ya que los ultimos estudios arrojan que el sector
cafetalero “(...) representa aproximadamente el 10% de las emisiones (...)" (Diario

Responsable, 16 de marzo de 2011) de carbono de nuestro pais.

Hortensia Solis, ingeniera agronoma de COOPEDOTA explic6 a El Periddico
Guatemala el significado de ser Café Carbono Neutro: "se trata de un proceso de
varios afnos, en el que hemos estado eliminado el uso de medios y materiales

causantes de las emisiones de didxido de carbono (CO2)" (14 de marzo de 2011).

Eso es el Café Carbono Neutro, eliminar los procesos y productos que causan una
elevada emision de dioxido de carbono en la siembra, el procesamiento del grano,
venta y distribucion del mismo, esto para llegar a la formula que la misma

cooperativa nos ofrece en uno de sus estudios:
C'NeUtraI:Emisiones'Reduccic’)n'Ccompensaciém: 0

Siendo las sumatorias de las emisiones de gases de efecto invernadero (GEI)

cero. (Hortensia Solis, 2011).

Especificamente, para lograr ese cometido es necesario poner atencion en las
oportunidades de reduccién de las emisiones de CO; en los siguientes puntos, tal

y como lo nos lo presenta el documento del Congreso Maderexpo, Uruguay, 2010:

o Uso de energia

e Transporte

e Uso de energias renovables

« Eficiencia operacional (procesos)

« Materias primas y materiales utilizados

e Reducciones por parte de proveedores y contratados

e Reducciones relacionadas con los clientes (p.16).
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Realizando cambios en esos puntos fue la manera en que COOPEDOTA pudo

llegar a ofrecer a sus clientes el café carbono neutro.

El café carbono neutro va muy ligado al Desarrollo Sostenible, particularmente a la

agricultura sustentable’, debido a que se deben aplicar una serie de fines

practicos para obtenerlo, algunos de los mas importantes, citando el marco teorico

de nuestra investigacion, son:

Incorporacién de procesos naturales a los procesos de produccién agricola:
en la siembra de café se ve disminuido el uso de agroquimicos, dejando a
la naturaleza hacer su propio procedimiento.

Incrementar las relaciones entre los productores y la poblacion rural:
hablando del Desarrollo Sostenible, y recordando lo ya visto, este no
solamente se nos presenta en el ambito ambiental, sino también en lo
social, como en este caso. Y COOPEDOTA es una institucién que cuenta
aproximadamente con 800 productores de la zona de Santa Maria de Dota,
los cuales se ven involucrados, de manera muy estrecha, al proyecto del
café carbono neutro, debido a que sus fincas han sido zonas de
experimentacion.

Asegurar la sustentabilidad de largo plazo por medio del mejoramiento de
las relaciones entre patrones de cultivo, el potencial productivo y las
restricciones ambientales: Santa Maria de Dota no ha disminuido sus
cosechas de café debido al proyecto de carbono neutralidad, pero si ha
disminuido el uso de recursos tan importantes para el ser humano como el
agua, asegurando, de esta forma, la presencia de la misma en las
generaciones futuras. Ademas, el simple hecho de reducir la contaminacion
ofrece a las generaciones venideras la posibilidad de contar con un mejor

planeta, libre de contaminacién y con mayor cantidad de recursos.

7 Explicacion, ya vista, en el marco tedrico (p.17, Agricultura Sustentable)
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Sin duda el café carbono neutro trae beneficios en todas las éreas, politico, social,
econémico y sobre todo en el area ambiental, un tema muy en boga en nuestra

actualidad.

Solo proyecto como estos le traeran a Costa Rica y al mundo, la estabilidad
ecolégica que necesitamos para el pleno desarrollo humano.

2.1. Implementacion del Café Carbono Neutro:

Existieron diversos factores que llevaron a la cooperativa a implementar la
carbono neutralidad en la institucion; el cambio climatico es uno de los factores
gue ha afectado enormemente a la produccion cafetalera dado a que diversas
condiciones como tormentas tropicales o sequias extensas influyen, directamente,
en las plantaciones y por este motivo se dan perdidas en las cosechas, cosa que
lleva a incrementar el precio, donde actualmente se encuentra en un nivel muy

superior hasta llegar a ser el mas alto de los ultimos 34 afios. (CNNMoney).

Para llegar a su cometido la cooperativa tuvo que encaminarse por un viaje de
varios aflos. Empez6 con la reduccion de emisiones energéticas en el afio 1998,
esto luego del Protocolo de Kioto, en ese afio logré reducir a un 40% de energia
(Rafa Monvar, 2011). Continu6 en el 2007 con la reduccion de emisiones de los
residuos solidos, estos se utilizan a un 100% para compost y lombri-compost. En
el afio 2009 se implementa el biodigestor para la reduccion de las emisiones por
aguas residuales, y hasta llegar al 2011 con la certificacién del carbono neutral,

esto con el lanzamiento del primer café carbono neutro a nivel mundial.

La cooperativa implementé varias acciones que les ayudaron a reducir las
emisiones de carbono y de esta manera también obtener beneficios, tanto para la

asociacién como para el ambiente, entre algunas acciones y beneficios estan los

47 |Padgina



siguientes:

Se implementd la sustitucion del 95% de la lefia por broza y cascarilla que
proviene del grano del café, productos que anteriormente eran desechados e iban
a dar a los rios y de esta manera a contaminar, también, se automatizo el proceso
de secado del café y de esta manera se obtuvo un 90% de incremento en
eficiencia del proceso. El siguiente grafico nos ilustra lo anteriormente dicho:

Grafico 3. Consumo de lefia en el secado
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Fuente: COOPEDOTA, 2011

Otra de las implementaciones fue la reduccion en la energia eléctrica, la cual ya
nombramos con anterioridad, pero presentamos el siguiente grafico para observar

mas detalladamente dicho dato:
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Grafico4 Consumo de electricidad en el beneficio
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Fuente: COOPEDOTA , 2011

También se efectuaron acciones para tratar de reducir el agua usada en el
proceso; en la cooperativa se puso en funcionamiento el sistema para reutilizar en
la mayor cantidad posible el agua, para esto existe el Proyecto de destilacion para
el bioetanol, en donde se espera una produccion de 2,000 litros al dia utilizando
las aguas residuales (COOPEDOTA, 2011).

Para la reduccion de aguas vertidas se utilizd la instalacion de un sistema lagunar
y uno de riego. Los siguientes graficos lo demuestran:
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Grafico 5 Consumo de agua en el Grafico § Vertidos de agua del
beneficio beneficio
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Para lograr la meta de cero emisiones la cooperativa trabajé junto a la
Universidad EARTH, el personal del Cuerpo de Paz, estudiantes de posgrado de
la Universidad de Yale y miembros del grupo CO2.cr ideando un plan factible para

esta meta.

Para lograr el certificado de carbono neutralidad es necesario reducir las
emisiones de GEI ligados al ciclo de vida del café, deben ser medidas, reducidas y
compensadas para lograr cero emisiones netas en la produccion del café y en las

fabricas.

El café de COOPEDOTA R.L. es el primer café del mundo con un certificado como
carbono neutral. Para lograr esto han tenido que implementar ciertas medidas de
reduccion como las citadas por Hortensia Solis encargada del departamento de

sostenibilidad de la cooperativa:

“‘Reduccion en un 95 % el uso de lena
al cambiarla por broza y cascarilla del
café y en casi 50 % el consumo de

electricidad en su proceso productivo,
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mientras que el consumo de agua en el
beneficiado del grano paso de uno a 0,20
metros cubico por fanega (saco de 46

kilos)”.

Esta es la manera en la que COOPEDOTA R.L. ha introducido el café carbono
neutral. La clave esta en disminuir aquellos procesos que afectan al ambiente con

una gran emision de COa,.

2.2 Beneficios del Café Carbono Neutro:

Investigaciones del ICAFE han demostrado que “dos hectareas de café eliminan
tanto didéxido de carbono del aire como una hectarea de bosque tropical virgen.”
(2008, p. 1). Pese que esto no estda muy ligado al café carbono neutro, nos
demuestra que son importantes las siembras de café y todo lo que se haga para

mejorar en temas de cambio climatico.

La implementacion del café carbono neutral en COOPEDOTA ha causado una
disminucién en las emisiones de gases de efecto invernadero, ya que, como
habiamos mencionado, el sector cafetalero representa el 10% de las emisiones
del pais.

Este proyecto va de la mano con el Programa Paz con la Naturaleza que tiene
como objetivo posicionar a Costa Rica como un pais Carbono Neutral para el afio
2021, con el fin de hacer frente al cambio climatico que vive el planeta a causa del
desequilibrio ambiental que se ha construido por el descontrol en el consumo de
recursos. Por lo tanto, se debe iniciar un proceso de reduccion para lograr remover

el dibxido de carbono de la atmodsfera.

Las medidas implementadas por COOPEDOTA permiten un desarrollo sostenible
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entre la productividad de la empresa, la cantidad de emisiones enviadas a la

atmosfera y la proteccidén del ambiente.

En palabras de la sefiora Hortensia Solis, el ser carbono neutral traera beneficios
en un futuro en el que el tema del cambio climatico sea importante; entre los

beneficios econdmicos para la empresa estan:

e La incrementacion de la seguridad productiva del café, lo cual genera una
imagen ante los consumidores y medios de comunicacion, lo que les
permite estar a la vanguardia para aprovechar nuevas oportunidades de
negocios, convirtiéndose en el lider de su campo.

« Empresas e inversionistas buscando opciones viables, estimulacion del
crecimiento por efecto de las innovaciones y cambios tecnolégicos y ayuda
a enviar sefiales claras hacia el resto del mercado el potencial de los
productos y servicios “bajos en carbono.” (Costa Rican-American Chamber
of Commerce, 2008).

El café carbono neutro trae diversos beneficios tanto en el ambiente como para los
caficultores y los consumidores; por ejemplo en la parte ambiental protegen el
suelo, ya el café se cultiva bajo arboles de sombra; también sirven de héabitat para
una inmensidad de especies vegetales y animales, entre los cuales se encuentran
insectos, aves, reptiles, mamiferos pequefios, y entre las especies vegetales hay
orquideas, helechos, entre otros. Ademas, los cafetales sirven como fabricas de

agua y oxigeno.

En lo relacionado con los caficultores, la produccion de café también ha favorecido
la salud de los habitantes de las comunidades, pues éstos no se exponen a

intoxicacién por agroquimicos.

En relacion con el consumidor, este no solo puede estar seguro de que toma un

café de la mas alta calidad intrinseca (sabor, aroma, cuerpo, acidez, etc), sino
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también con la mas alta calidad ambiental y social, ligada a los proyectos dirigidos

por la cooperativa. (Ch, 2011)

Otro de los beneficios del café carbono neutro, citados por el ICAFE y ampliados

por nosotros son:

Conservacion de los ecosistemas y la vida silvestre, debido a la eliminacion
de productos toxicos para ambos.

Conservacion de suelos, ya que se realizan practicas encaminadas a
reducir la erosion.

Buen manejo de malezas: se hace mediante técnicas no industriales, por lo
gue se reduce el uso de herbicidas toxicos para el ser humano, en caso de
gue su utilizacion sea necesaria se usan aguellos que no representan
dafnos para el hombre y la mujer.

Disminucion de la contaminacion del agua y del aire: la cooperativa reutiliza
el agua y los subproductos del procesamiento del café, esto, disminuye o
elimina por completo los desechos que solian ir a parar a los rios y al aire.
Reduccion de la emision de gases producidos por el transporte del
producto: COOPEDOTA planifica los viajes de tal manera que se reduzca el

consumo de combustible. También se utilizan combustibles alternativos.

Los beneficios del café carbono neutro son muy amplios, no solamente en el

sentido ambiental, si no en el politico, econdmico y social, como ya hemos visto.

Por lo tanto, los beneficios van ligados a un desarrollo sostenible que permite el

desarrollo de la region y de nuestro pais, posicionandonos como uno de los

motores de cambio a nivel mundial.

3. ¢Es el café de COOPEDOTA R.L. realmente Café Carbono Neutro?

En COOPEDOTA R.L. se implementaron 5 pasos para lograr el certificado de
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carbono neutralidad los cuales son: analisis de estado inicial, huella de carbono,
riesgos y oportunidades, plan de mitigacion/compensacion y la estrategia de
comunicacién; con estos pasos se logré el certificado con la norma PAS2060 del
British Standards Institution y con el ente Carbon Clear que son los de mas alto
nivel ya que no solo se cuantificaron las emisiones del beneficio sino también de la

produccion del café.

Es de esta manera que COOPEDOTA R.L. cumple con la mayoria de los objetivos
de la agricultura sustentable segun el autor Jules Pretty en su libro Regenerating
agriculture: policies and practice for sustainability and self-reliance, ya que no solo
se enfoca a la reduccién y compensacion de emisiones GEIS sino que también
trabaja con la implementacion de reciclaje en la comunidad, la disminucién de
aguas residuales, la destilacion de bioetanol y gasificacion para biogas; estos dos
ultimos para evitar la dependencia a combustibles fosiles tratando asi lograr una
agricultura sustentable.

3.1. Certificacion de Carbon Clear con la norma PAS2060 del British Standart

Institution

COOPEDOTA R.L anuncio el lunes 14 de marzo del 2011, la obtencién de la
certificacion de café carbono neutro, este logro es el primero de su tipo tanto en

Costa Rica como en el resto del mundo.

Esta certificacion se hizo bajo la norma PAS2060 “que proporciona a las
organizaciones los requisitos para demostrar la neutralidad de carbono en relacién
a una materia especifica” (BSI, 2007: s.p ) en el caso de esta cooperativa en el
area del café. La misma pertenece al British Standart Institution que es una
institucion internacional que brinda servicios a empresas que deseen obtener

beneficios por medio de soluciones basadas en normas de seguridad.
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Esta norma cuenta con cuatro principios basicos necesarios para obtener ese

estandar para carbono neutralidad:

1. Medicion: la primera accién a tomar debe ser medir la cantidad total de

gases de efecto invernadero emitidas por la compainia.

2. Reduccion: en este paso se reducen esas emisiones producidas. La
empresa interesada debe desarrollar un Plan de Manejo de Carbono que
debe contener un compromiso para lograr la carbono neutralidad, ademas
describe los principales aspectos de la estrategia de reduccion los cuales
son: una escala de tiempo, los objetivos que se desean alcanzar, asi como
los medios necesarios para alcanzarlos y por ultimo como las emisiones

seran compensadas.

3. Compensacion: para lograr la certificacion por medio de esta norma se
requiere que en un determinado periodo de tiempo la reduccién sea notable

y recompensada.

4. Documentacion y validacion: para lograr este Ultimo paso es necesario que
se haga una declaracion donde se exprese el cumplimiento de la
neutralidad. Para ello se utiliza un conjunto de declaraciones conocidas
como Qualifying Explanatory Statements (QES). Para lograr transparencia
en la certificacion se deben hacer publicos los documentos necesarios que
respalden la carbono neutralidad de la organizacién o producto. Ademas la

norma establece que se debe contar con tres tipos de validacion:

« Validacion propia: La empresa valida sus logros en la reduccion de
emisiones de carbono

« Validacion de otra parte: esta es la encargada de asegurar que los
datos son verificados; es recomendada para organizaciones que

deseen comercializar su logro.
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o Validacion de un tercero independiente: puede ser proporcionada

Unicamente por organismos de certificacion. (Carbon Clear, 2011: 6-8)

Uno de estos organismos de certificacion es la empresa Carbon Clear que esta
dedicada a brindar asesoramiento en el tema de las emisiones de carbono;
ademas fue parte del comité de direccidon que se encargé de desarrollar la norma
PAS2060. Por este motivo, COOPEDOTA la selecciond para que se hiciera cargo

de certificar el café carbono neutralidad.

La cooperativa realizd evaluaciones a 10 empresas a nivel internacional de este
tipo, donde Carbon Clear fue el ente mas distinguido entre ellos, por su

experiencia, marca y credibilidad.
Es gracias a estas entidades y la implantacibn de esta norma, como

COOPEDOTA R.L logr6 sus objetivos de ser el primer café carbono neutro y de

esta manera también contribuir con la proteccién del medio ambiente.
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Marco Metodoldgico

Para la recoleccion de la informacion se utilizaron dos procedimientos basicos:
El documental, del cual obtuvimos informacion de archivos bibliograficos tales
como libros de texto impresos, libros y revistas digitales, bases de datos, y

documentos de paginas web.

El trabajo de campo, donde se visito en dos momentos COOPEDOTA R.L. En la
primera visita se nos facilitd un tour guiado por toda la empresa, en la que se nos
explic6 como se realiza el proceso de beneficiado, y todos los mecanismos
utilizados para reducir la huella de carbono producida por la elaboracion de café,
ademas de una entrevista con el Gerente General de COOPEDOTA R.L., el sefior

Roberto Mata Naranjo el dia 25 de mayo de 2011.
La segunda visita fue el viernes 2 de octubre de 2011, en esta fuimos atendidos

por la encargada del proyecto de carbono neutro, Maria Carolina Mata, quien nos

hablé del funcionamiento de la empresa en torno al carbono neutro.
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Conclusiones

El café es uno de los grandes causantes de contaminacion en nuestro pais.
El tratar de disminuir este aspecto es el que ha llevado a COOPEDOTA R.L. a
producir café carbono neutro. Ademas de los multiples beneficios que brinda este
proyecto en el campo politico, social, econébmico y sobre todo en el éarea
ambiental, entre el ultimo se ejemplifica en el ahorro de energia y agua iniciado
con el Protocolo de Kioto, se producen menos residuos solidos y estos se utilizan
en composteras, el mejoramiento de maquinaria utilizada en el procesamiento y

con ello el aumento de eficiencia de los procesos.

A partir de la investigacion realizada podemos afirmar con certeza que esta
cooperativa cumple con los requisitos ya vistos para entrar en la categoria de
carbono neutralidad. El café de COOPEDOTA R.L. es el primer café del mundo
con un certificado que lo acredita como carbono neutral. La clave radicé en la
disminucién de aquellos procesos que afectan al ambiente con una gran emision
de COa.

La certificacibn de la cooperativa por la politica PAS2060 del British
Standards Institution y con el ente Carbon Clear deja claro la rigurosidad de la
evaluacion aplicada a la produccion y las emisiones del café en la zona. EI mayor
beneficio obtenido por COOPEDOTA producto de esta certificacion fue la creacion
de una imagen ambientalista y de calidad a nivel nacional e internacional para los
consumidores y los medios de comunicacion, esto le permite posicionar el café
carbono neutro en los mejores mercados logrando el impulso de proyectos
focalizados en la disminucién de dioxido de carbono en la atmdésfera.

El desarrollo del ser humano y del mundo se basa en el equilibrio entre el
ambito econdémico, social y ambiental, esto en cuanto al Desarrollo Sostenible,
punto importante en la carbono neutralidad, ya que si se desea serlo debemos
saber equilibrar en los aspectos ya nombrados. La simple intencién de reducir la

contaminacion en el ambiente ofrece a las futuras generaciones la posibilidad de
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contar con un mejor planeta, libre de contaminacion y con mayor cantidad de

recursos.
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Esquema capitular

Capitulos

Capitulo 1: Antecedentes

historicos sobre la —9

produccién del café en Costa

Historia y produccion de café en Costa
Rica y como se desarrolla hasta la zona

de los Santos

é Diversas formas de procesamiento del café

Contaminacién producida como consecuencias del

procesamiento del café y su impacto ambiental.

Capitulo 2: Carbono neutral: Importancia y beneficios de la

Costo y Beneficios en la s

produccion de café.

aplicacion del carbono neutral

Capitulo 3: Organizacion de la
empresa: Generalidades de la '_>

cooperativa y la introduccion

Historia de COOPEDOTA R.L.
especificamente en la implementacién

del carbono neutral.
del café carbono neutral.
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Apéndice:

Guia de entrevista®:

1. ¢A partir de qué fecha inicia el proyecto de Carbono neutro?

2. ¢En qué cosiste la carbono neutralidad en el café?

3. ¢Quiénes ven el beneficio econémico con este proyecto?

4. ¢Como han respondido los productores al proyecto de café carbono
neutro?

5. ¢Qué productos ofrece COOPEDOTA R.L.?

6. ¢Cual es la variedad de café que ofrece COOPEDOTA R.L.?

7. ¢Cuales han sido los beneficios ambientales con este proyecto?

8. ¢Con qué otros proyectos cuenta COOPEDOTA R.L. en el ambito

ambiental?

® Esta entrevista fue realizada a Maria Carolina Mata, encargada del proyecto Café Carbono Neutro en
COOPEDOTAR.L.
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Anexos

Anexo |. Partes del grano del café

grano de café (endosperma) corte central

piel plateada (tegumento)
pergamino (endocarpio)

capa de pectina
pulpa (mesocarpio)
piel exterior (pericarpio)

Tomado de nuestrocafé.com
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Bitacora

Acta N° 1
Miércoles 17 de agosto de 2011
Sede Rodrigo Facio San José

Hora de inicio: 5:00 p.m

1. Asistentes: todo el equipo
2. Puntos a tratar:
a. Preparacion de la portada, la justificacion, el problema, los objetivos, los
posibles capitulos (esquema capitular), la metodologia, el estado de la

cuestion y la bibliografia.

Se prepara el avance para entregar el dia jueves 18 de agosto, para descartar un
equipo de trabajo por parte de los profesores.

Se concluye la reunién a las 7:00 p.m.
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Acta N°2

Jueves 18 de agosto de 2011
Sede Rodrigo Facio San José
Hora: 9:00 a.m

1. Asistentes: Todo el equipo

2. Puntos a tratar:

a. Asignacién de numero de equipo, fechas de avances y exposiciones
finales

b. Recomendaciones y tareas para el jueves 25.

Se nos asigno como profesora tutora a Soledad Cordero, al grupo 6. Se nos
informo de las fechas de avances y exposiciones segun el siguiente orden:

I.  Avances: 22 de setiembre grupos 1, 2, 3; 29 de setiembre grupos 4, 5, 6.

ii. Exposiciones finales: 17 de noviembre grupos 5, 6.

iii. El 24 de noviembre nos dan las notas del trabajo de investigacion.

La profesora tutora nos recomendo y asigno los siguientes aspectos:
i.  Buscar fuentes bibliograficas historicas sobre la historia del café en Costa
Rica referente al impacto de este en el pais.
ii. Buscar en el Estado Nacion informacion sobre los cafetaleros.
iii.  Buscar el Proyecto de Carbono Neutral del gobierno de Oscar Arias.
iv.  Llevar el formato de entrevista que se realizo en la visita a COOPEDOTA
R.L en el semestre anterior.
v.  Ampliar las fuentes bibliograficas para el desarrollo del 3° capitulo.

vi.  Buscar fuentes bibliografia vinculado al Carbono Neutral.

Dichas tareas fueron asignadas en el mismo orden a los siguientes miembros del
equipo:
I.  Asignado a Karina Acufia, Jennifer Arguello y Johan Espinoza.
[I.  Asignado a Johan Espinoza.
lll.  Asignado a Maritza Gonzalez y Ricardo Vega.
IV. Asignado a Ricardo Vega.
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V. No asignado por el momento (recomendacion).

VI.  Asignado a Maritza Gonzélez y Ricardo Vega.
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Acta N°3
Jueves 25 de agosto de 2011
Sede Rodrigo Facio San José
Hora: 9:00 a.m

1. Asistentes: Karina Acufia, Johan Espinoza, Maritza Gonzalez y Ricardo
Vega.
2. Puntos a tratar:
a. Se presenta las tareas asignadas en la reunion anterior.
b. Se trata de coordinar visita a COOPEDOTA R.L

Se presentan las fuentes bibliograficas con respecto a las tareas anteriores. Se
vuelve hacer las mismas recomendaciones.

Se llama a COOPEDOTA R.L para coordinar visita y conocer informacion sobre el
proyecto carbono neutral, sin embargo se nos solicito una carta explicando los

motivos de la visita.
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Acta N°4
Jueves 1° de setiembre de 2011
Sede Rodrigo Facio San José
Hora: 9:00 a.m

1. Asistentes: Todo el equipo
2. Puntos a tratar:
a. Realizaciéon de carta a COOPEDOTA R.L

b. Coordinacion de la siguiente reunion

Se realiza la carta de solicitud para COOPEDOTA R.L detallando los nombres de
los integrantes del equipo, el de la profesora tutora y especificando el interés por la
visita es con fines académicos.

Se coordina la siguiente reunidén para el martes 6 de setiembre a las 7 de la

mafnana.
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Acta N°5
Martes 6 de setiembre de 2011
Sede Rodrigo Facio San José

Hora: 7:00 a.m

1. Asistentes: Todo el equipo
2. Puntos a tratar:
a. Revision de fuentes bibliograficas, arreglo de objetivos, realizacion

del estado de la cuestion.

Se realiza una revision de las fuentes recolectadas para el jueves 25 de agosto,
descartando las que no eran utiles, ademas de revisar las fuentes utilizadas por el
quipo anterior del semestre pasado.

Se arreglan los objetivos para introducir un capitulo sobre la historia del café en
Costa Rica y se realiza el estado de la cuestién, con las referencias bibliograficas
sobre la historia del café y las existentes del semestre anterior.

Conclusién de la reuniéon 11:00 a.m
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Acta N°6
Jueves 8 de setiembre de 2011
Sede Rodrigo Facio San José
Hora: 9:00 a.m

1. Asistentes: Todo el equipo
2. Puntos a tratar:
a. Se entregan los avances hechos el martes 6 y se asignan

correcciones a realizar.

Una vez entregados los avances hechos el martes 6, la profesora tutora nos
recomienda eliminar el primer objetivo y dejar el anterior afiadiendo una pequeiia
resefia historica.

Recomienda unir primer y segundo capitulo, y buscar informacion sobre la teoria
del desarrollo sostenible para realizar un marco tedrico. Y comenzar a desarrollar

los capitulos de la investigacion.
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Acta N°7
Sabado 10 de setiembre de 2011
En linea, por medio de google docs.
Hora: 9:00 a.m

1. Asistentes en linea: Todo el equipo
2. Puntos a tratar:

a. Realizaciéon del marco teorico.

Se abre un documento en google docs, en donde todos podemos ingresar, se
organiza la informacion recolectada por todos, realizando el marco teérico sobre la
teoria del desarrollo sostenible.

Concluye la reunion a las 2:00 p.m
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Acta N°8
Jueves 15 de setiembre de 2011
Sede Rodrigo Facio San José
Hora: 9:00 a.m

1. Asistentes: Todo el equipo
2. Puntos a tratar:

a. Presentacion del marco teérico

Se presenta el marco tedrico a la profesora tutora, no hace correcciones.
Se nos insta a comenzar a desarrollar el primer capitulo de la investigacion.
Se coordina la lectura de fuentes bibliograficas referente a la historia del café para

realizar el primer capitulo.
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Acta N°9
Jueves 22 de setiembre de 2011
Sede Rodrigo Facio San José
Hora: 9:00 a.m

1. Asistentes: Todo el equipo
2. Puntos a tratar:
a. Presentacion del 1° capitulo de la investigacion.
b. Coordinacién para la exposicion de avance del jueves 29 de

setiembre.

Se entrega a la profesora tutora el primer capitulo de la investigacién, en el cual no
se debe hacer correcciones.
Se reparten las partes para la exposicion de avance, el objetivo general, los

especificos, el problema y un pequefio resumen del marco tedrico.
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Acta N°10
Jueves 29 de setiembre de 2011
Sede Rodrigo Facio San José
Hora: 9:00 a.m

1. Asistentes: Todo el equipo

2. Puntos a tratar:

a. Exposicion de avance.

Debido a que los grupos anteriores no estaban listos el avance se postergo una

semana, quedando para el 6 de octubre.
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Acta N°11
Viernes 30 de setiembre de 2011
COOPEDOTA R.L Santa Maria de Dota
Hora: 6:00 a.m

1. Asistentes: Karina Acufia, Johan Espinoza, Maritza Gonzalez y Ricardo
Vega.
2. Puntos a tratar:

a. Entrevista

Se realiza una visita a la cooperativa en donde nos reunimos con Maria
Carolina Mata, encargada de proyectos ambientales de COOPEDOTA R.L.
Esto con el fin de conocer méas sobre el proyecto y lo realizado hasta el

momento.
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Acta N 012
Jueves 6 de octubre de 2011
Sede Rodrigo Facio San José
Hora: 9:00 a.m

1. Asistentes: Todo el equipo.
2. Puntos a tratar:
a. Exposicion de avance.

b. Recomendaciones para la exposicion final.

Se realiza la exposicion del avance sobre la investigacion y se reciben las
siguientes recomendaciones:
i.  Modificar el tema de la investigacién, agregando signos de interrogacion
para expresar duda y que no se escuche como publicidad.

ii. Investigar el carbono neutral y explicar qué es.
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Acta N°13
Jueves 13 de octubre de 2011
Sede Rodrigo Facio San José
Hora: 9:00 a.m

1. Asistentes: Todo el equipo

2. Puntos a tratar:

a. Coordinacion para la realizacion del capitulo 2.

Se coordina que el viernes 14 de octubre se reanen en la biblioteca Carlos Monge

para desarrollarlo. Llevando toda la informacion posible.
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Acta N°14
Viernes 14 de octubre de 2011
Sede Rodrigo Facio San José
Hora: 8:00 a.m

1. Asistentes: Karina Acufia, Jennifer Arguello, Maritza Gonzélez y Ricardo
Vega.
2. Puntos a tratar:
a. Revision del capitulo 2 hecho el semestre pasado.

b. Ampliar el capitulo 2.

Al hacer la revision del capitulo 2 del semestre pasado se ve que no existen
referencias en el texto, por lo que se procede a empezar a revisar todo el capitulo.

Se divide el capitulo por subtemas y se asignan a los miembros del equipo para
hacer la revisién mas répida.

Se coordina una sesion en google docs el sdbado 15 para acomodar las partes del
capitulo corregidas y ampliadas.
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Acta N°15
Sabado 15 de octubre de 2011
En linea, por medio de google docs.

Hora: 1:00 p.m

1. Asistentes en linea: Karina Acufia, Jennifer Arguello, Maritza Gonzalez y
Ricardo Vega.
2. Puntos a tratar:

a. Correccion y ampliacion del capitulo 2.

Se organiza la informacion de cada subtema y se amplian las areas mas
pequefias del capitulo, enfatizando en qué es carbono neutral.

Se concluyo la reunion a las 6:00 p.m
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Acta N °16
Jueves 20 de octubre de 2011
Sede Rodrigo Facio San José
Hora 9:00 a.m

1. Asistentes: Todo el equipo
2. Puntos a tratar:
a. Entrega del segundo capitulo.

b. Coordinacién de reunion para desarrollo del tercer capitulo.

Se entrega a la profesora tutora el segundo capitulo terminado para ser revisado.
Se coordina reunion por google docs para desarrollar el tercer capitulo para el

sabado 22 de octubre.
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Acta N°17
Sabado 22 de octubre de 2011
En linea, por medio de google docs.

Hora 1:00 p.m

1. Asistentes en linea: Karina Acufia, Johan Espinoza, Maritza Gonzalez y
Ricardo Vega.
2. Puntos a tratar:

a. Desarrollo del tercer capitulo.

Se comienza a desarrollar el capitulo en relacion con COOPEDOTA R.L y su
carbono neutral.
Se dividen las secciones sobre el carbono neutral en COOPEDOTA R.L para

buscar informacion y concluir el tercer capitulo.
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Acta N°18
Jueves 27 de octubre de 2011
Sede Rodrigo Facio San José
Hora 9:00 a.m

1. Asistentes: Todo el equipo.

2. Puntos a tratar:

a. Coordinacion de la conclusion del tercer capitulo.

Se coordina enviar la informacién sobre el tercer capitulo a Johan Espinoza y una

reunion para el sabado 29 de octubre.
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Acta N°19
Sabado 29 de octubre de 2011
En linea, por medio de google docs.

Hora 1:00 p.m

1. Asistentes en linea: Todo el equipo.
2. Puntos a tratar:

a. Conclusion del tercer capitulo.

Se termina de desarrollar el tercer capitulo sobore COOPEDOTA R.L y su carbono
neutral.

Se concluye la reunién a las 6:00 p.m
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Acta N°20
Jueves 3y 10 de noviembre de 2011
Sede Rodrigo Facio San José
Hora: 9:00 a.m

1. Asistentes del dia 3: Johan Espinoza, Maritza Gonzalez y Ricardo Vega.
2. Asistentes del dia 10: Todo el equipo.
3. Puntos a tratar:
a. Exposiciones finales.
b. Coordinacion del desarrollo de la introduccién y conclusiones de la

investigacion.

El jueves 3 de octubre comienzan las exposiciones finales.

El jueves 10 de octubre se contindan las exposiciones.

Se coordina una reunion para el dia sdbado 12 a las 7:00 p.m por google docs
para desarrollar la introduccion y conclusion de la investigacion.

Se reparte la investigacién entre los miembros para realizar la exposicién final el

jueves 17 de noviembre.
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Acta N°21

Sabado 12 de noviembre de 2011.
En linea, por medio de google docs.

Hora: 7:00 p.m

1. Asistentes en linea: Jennifer Arguello, Johan Espinoza, Maritza Gonzalez y

Ricardo Vega.

2. Puntos a tratar:

a. Desarrollo de la introduccién y conclusién de la investigacion.

b. Asignaciones para la exposicion final.

Se desarrolla la introduccion de la investigacion y se comienza la conclusion.

Se asignan las siguientes tareas para la exposicion final:

Se asigna a Ricardo Vega el hacer la presentacion para la exposicion.

Se asigna a Karina Acufia el terminar con la conclusion de la investigacion
a enviar a los deméas comparieros a mas tardar el martes 15 de noviembre.
Se asigna a Jennifer Arguello el pasar los borradores de la bithcora a
limpio, enviar a los demas comparfieros a mas tardar el martes 15 de
noviembre.

Se asigna a Maritza Gonzélez la impresién del trabajo una vez concluido
todo.

Se asignha a Johan Espinoza el ordenar y acomodar el trabajo una vez

concluido en un solo formato.
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Todos conformes. Se firma en la Sede Rodrigo Facio el dia jueves 17 de

noviembre de 2011.

Karina Acuia Salas Jennifer Arglello Salazar
B10060 B10567
Johan Espinoza Rojas Maritza Gonzalez Ulate
B12389 B12975

Ricardo Vega Solano
B17087
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