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CARACTERIZACION Y EVALUACION BIOLOGICA DE HARINA DE PESCADO
ELABORADA A PARTIR DE LA FAUNA ACOMPANANTE DEL CAMARON EN COSTA RICA

Evaluacion biolégica de la harina
de desechos de camarén y su
efecto en el contenido de
colesterol en la carne y piel de
pollo

La harina de celalotdrax de camardn
(HCC) presentd las siguientes
caracteristicas: humedad 5,9%:; proleina
35%; lipidos 5,5%: materia 34,4%; ldsloro
2,0%: calcio 5,6%:; sal 0,755; quitina
15%; una digestibilidad proteica “in vitro™
da 564% y 0.2 mg de astaxantina/g de
harina,

Utilizando esta harina se Bavd a cabo
un estudio bickigica con pollas de engorde
Indian river duranie 1S . .. Adpiea 18

Composicién quimica, rendimiento y evaluacién de
la calidad de la piangua (Anadara tuberculosa)
almacenada en refrigeracion (4 *C)

S determing la composicin quimica (humedad: BS, 6%, prolaina:
B.52%, grasa: 0,53% y maleria mineral: 1,89%) asf como el
rendimiento de la porcidn comestible (40,7%) de Anadara
luberculosa.  Después de un ratamiento de depuracidn, los
bivalvos lueron almacenados en relrigeracién a una lemperatura
da 4 °C. Las muestras representativas de los moluscos fueron
somelidas a evaluacicn sensorial, quimica y lisica . . . Rdgus £

Efecto de la harina de cefalotdrax
de camarén sobre la
pigmentacién y contenido de
colestercl en la yema del hueve

Se estudié la variacidn en la tasa de
pigmentacidn y contenido de cobestarsl de
la yoma de los huovos de las gallinas
ponedoras (ISA - Babcok B-300), de 42
semanas de edad; alimeniadas por 5
semanas ¢con raciones conteniande 0%
(contral) ¥ 10% de harina de cofaldtorax
de camanin (HOC). Se defanming el grado
de pigmentacidn y el contenido de
colesterol de la yema de los huevos, cada
3-4 dizs duranbe e periodo de estudio, Los
resulizdos s analizaron . .. Pdpies 39

Implementacion del método de secado con
tambores para elaborar un puré de papa instantaneo
a partir de papas de segunda calidad de la variedad

Atzimba

&e realizaron ensayos de secado en tamboras de pund elaborado
a partir de papa de segunda calidad, tomando en cuenta
vaniaciones en prelralamientos (escaldado y sulfitada), en mélodas
de molienda, acondscionamianty del purd y variaciones en las
condiciones de secado (velocidad de rolacidn, presin de vapor
en los tambares y distancia entre ellos), para establecer un método
adecuado de elaboracidn del puré instantingo . . . Pdpies 24
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